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1 ‘ NAJLEPSZE WYNIKI GOTOWANIA

PIEC KONWEKCYIJNO-PAROWY

AIRO

EFEKTYWNY — NIEZAWODNY — INNOWACYJNY

ELASTYCZNE TRYBY PRACY

Wymogi stawiane gastronomii rosng nieustajaco.
Konsument zyczy sobie najrozniejszych dan i ich
wariantow - doktadnie okreslajac swoje oczekiwania.
Piec¢ trybow pracy: duszenie, intensywne duszenie,
gorace powietrze, para mieszana i gotowanie
niskotemperaturowe umozliwia optymalne przyrzadzenie
kazdego dania.

WYSOKOWYDAJNY WENTYLATOR

Rownomierny rozktad ciepta badz zaparowania

jest warunkiem najlepszych wynikéw gotowania.
Zoptymalizowane rozmieszczenie i uksztattowanie
lamelek rewersyjnego wentylatora w idealny sposob
rozprowadza ciepto i wilgo¢ w komorze gotowania.
Dwie albo cztery nastawne predkosci umozliwiajg
odpowiednie do potrzeb dopasowanie do danego
produktu. Wynik jest na wszystkich pétkach absolutnie
identyczny. Regulowany system hamowania wentylatora
minimalizuje straty ciepta przy otwarciu urzgdzenia.
Wydajne chtodzenie umozliwia schtodzenie komory
gotowania w krétkim czasie, przez co mozliwe jest

jej uzycie do przyrzadzania nastepnych, bardziej
wrazliwych produktow.

ELASTYCZNIE - ROWNOMIERNIE

Idealny wynik pieczenia
na wszystkich potkach.

GWARANCJA POWODZENIA MAGIC-BOX

Wynik duszenia w goragcym powietrzu jest zalezny od
produktu (na przyktad gteboko mrozony), pogody i
lokalizacji (na przyktad obszar wysokiego lub niskiego
ci$nienia atmosferycznego). Dotychczas uzywane

piece konwekcyjno-parowe nie uwzglednialy tego w
programach, przez co wynik duszenia byt zafatszowany.
HOBART CulinAiro pozwala tego unikng¢ w MAGIC-
BOX, dzieki trwale zaprogramowanym nastawom
wilgotnosci. MAGIC-BOX doktadnie dopasowuje sie do
danych warunkow, dajac dzieki temu unikalng gwarancje

wyniku.

TIMER DLA POSZCZEGOLNYCH POLEK DO PRACY
A LA CARTE

Indywidualne nastawianie czasu pozwala na
przyrzadzanie poszczegoélnych pétek zgodnie z
potrzebami co do minuty.

GWARANTOWANIE — INDYWIDUALNIE

Indywidualne programy
moga by¢ zawsze
doktadnie powtérzone

i gwarantujg staty
doskonaty wynik
gotowania.
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2 ‘ MAKSYMALNIE UPROSZCZONA OBSLUGA

SYSTEM OBSLUGI SMARTRONICBASIC

Wysokiej klasy piec konwekcyjno-parowy charakteryzuje
sie tym, ze moze by¢ obstugiwany réwniez pod presjq
czasu bez potrzeby specjalistycznego instruktazu. Dzieki
systemowi obstugi SMARTRONICbasic uzytkownik moze
recznie i bez etapow posrednich ustali¢ przebieg procesu
gotowania i dopasowac go wedtug uznania. Zmiana
wilgotnosci, temperatury i czasu gotowania mozliwa jest tez
w dowolnym momencie w trakcie procesu gotowania.

SYSTEM OBSLUGI SMARTRONICPRO

Ponadto, przy systemie obstugi SMARTRONICpro mozliwe
jest zapisanie recznie ustawionego procesu gotowania
poprzez zwykte nacisniecie przycisku takze po zakonczeniu
procesu obrobki termicznej potraw.

Dzieki funkcji blokady pamieci mozna zapobiec
przypadkowej zmianie parametrow programow.

SMARTRONIC oferuje nastepujace charakterystyki:

- 100 programéw, kazdy z 10 fazami

- alfanumeryczny opis programéow

- zapis ostatnio nastawionego programu gotowania (funkcja
pamigci)

- precyzyjne okres$lanie wilgotnosci, temperatury i czasu
gotowania

- wskazanie warto$ci zadanej i rzeczywistej

- funkcja recznego zaparowania

- opOzniony start programu do maks. 24 godzin (funkcja
timera)

INTELIGENTNIE — JEDNOZNACZNIE

Obstuga urzadzen
jest prosta i tatwo
zrozumiafa.

- wyswietlacz aktualnego czasu podczas gotowania
- timer potki dla przyrzadzania potraw a la carte z idealnie
odmierzonym czasem

SONDA TEMPERATURY RDZENIA

W razie wysokich i indywidualnych wymagan co do jakosci
potrawy sonda temperatury rdzenia gwarantuje doktadny
nadzoér temperatury wrazliwych potraw. Opcjonalne,
rowniez podtgczane z zewnatrz sonda wielopunktowego
pomiaru oraz sonda sous vide sg automatycznie
rozpoznawane przez piec CulinAiro, a uzytkownik jest
informowany o ewentualnym btednym zastosowaniu.

PROGRAM DIAGNOSTYCZNY Z AUTOMATYCZNA
SYGNALIZACJA USTERKI

Ewentualne usterki sg analizowane i sygnalizowane
uzytkownikowi. Brak wody, zanik napiecia, przegrzanie,
usterki lub przerwy sg sygnalizowane natychmiast w
sposob czytelny i zrozumiaty dla obstugi.

LATWO - WYGODNIE

W razie potrzeby
mozliwa jest kontrola
temperatury gotowanej
potrawy z doktadnosciag
do jednego stopnia.

Zewnetrzny sensor
temperatury zwieksza
bezpieczenstwo pracy i
zywotnos¢ sondy.
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AUTOMATYCZNY SYSTEM CZYSZCZACY

Reczne usuwanie silnych przypalen i zanieczyszczen
komory urzadzenia wymaga duzego naktadu pracy. W
petni automatyczny system czyszczacy ogranicza nakfad
pracy recznej zwigzany z czyszczeniem i sprowadza sie
do nacisniecia przycisku uruchomienia cyklu. Zaleznie
od stopnia zabrudzenia, 8 programoéw czyszczacych
umozliwia doskonaty wynik bez nakfadu czasu. Wirujace
ramie myjace rozprowadza wode i srodek czyszczacy
w catej komorze gotowania bez stref niedostepnych.
Czyszczenie jest wynikiem potaczonego oddziatywania
srodka czyszczacego, pary i wody. Przebieg programu
czyszczenia jest nadzorowany elektronicznie.
Zaktécenia i przerwy sg automatycznie sygnalizowane.
System czyszczacy mozna réwniez uruchomic po
zakonczeniu dnia pracy. Jesli w ciggu 15 minut po
zakonczeniu programu nie zostanie uruchomiona inna
funkcja, urzadzenie wytacza sie automatycznie. Paleta
programoéw czyszczacych obejmuje czyszczenie bez
$rodkéw chemicznych, reczny program czyszczacy,

jak rbwniez rozmaite inne programy czyszczace,

ktore - zaleznie od stopnia zanieczyszczenia - przy
dodatkowym zastosowaniu $rodkéw chemicznych
zapewniajg doskonaly rezultat czyszczenia. Do
czyszczenia CulinAiro wystarczajg dostepne w handlu
$rodki czyszczace do komory gotowania przeznaczone
dla profesjonalnych urzadzen; nie sg wymagane
kosztowne specjalne tabletki lub wktady.

AUTOMATYCZNIE — CZYSTO

Ramie myjace jest
zainstalowane na stafe
w urzadzeniu, zbedny
jest montaz i demontaz
oddzielnych systemow

myjacych.

ULATWIAJACE CZYSZCZENIE WNETRZE | PLYTA
CZOLOWA

Wszystkie elementy wyposazenia komory dajq sie
szybko i tatwo wyjaé. Ptyta czotowa wyposazona jest
w cyfrowy panel obstugowy; ma ona réwniez gtadka

i pozbawiong $rub powierzchnie. Zapewnia to tatwe
czyszczenie.

KOMORA GOTOWANIA ZAPEWNIAJACA
WSZESTRONNE WYKORZYSTANIE

Dzieki zastosowaniu opcjonalnego stelaza do komory
gotowania mozliwe jest dodatkowe wykorzystanie blach
Euronorm (600x400mm).

BLYSZCZACO — WSZECHSTRONNIE

Dajacy sie fatwo wyjac
stelaz komory gotowania
umozliwia tatwe
czyszczenie wnetrza
komory, jak rowniez
przystosowanie komory
do blach Euronorm.




3 ‘ NAJWYZSZE BEZPIECZENSTWO

BEZPIECZNE POLKI W UKLADZIE POPRZECZNYM
Przy tadowaniu i wyjmowaniu napetnionych pojemnikéw
wystepuje najwieksze niebezpieczenstwo oparzenia
personelu gorgcymi potrawami. Poprzeczna poétka
zapewnia uzytkownikowi najlepszg kontrole, réwniez
przy napetnionych znormalizowanych pojemnikach
gastronomicznych. Ponadto rynienki na drzwiczkach

i na korpusie wychwytujgce ttuszcz i skropliny
zapobiegajg ich skapywaniu na podtoge i eliminujg,
niebezpieczenstwo poslizgniecia dla obstugi.

PODWOJNIE OSZKLONE DRZWICZKI
GWARANTUJA BEZPIECZENSTWO

Podwadjnie oszklone drzwiczki z systemem kierowania
goracego powietrza zmniejszajq straty ciepta poprzez
drzwiczki i rownoczesnie zapewniajg bezpieczng
temperature szyby zewnetrznej. Ciepte powietrze unosi
sie miedzy szybkami do gory, zaciggajac rownoczesnie
chtodne powietrze. Dzigki temu mozliwe jest skuteczne
zapobieganie ewentualnym oparzeniom. Wewnetrzna
szyba daje sie tatwo otworzy¢ do mycia przestrzeni
miedzy szybami bez koniecznosci uzycia specjalnych
narzedzi. Wewnetrzna szyba ma naparowang powtoke
metalowa, ktéra odbija ciepto do wnetrza komory
gotowania, minimalizujac w ten sposéb straty ciepta.

BEZPIECZNIE - ZIMNO

Podwaojnie oszklone
drzwiczki pozostajg
chtodne nawet w czasie
pracy urzadzenia.




4 ‘ WYPOSAZENIE

6x 1/1 10x 1/1 10x 2/1 20x 1/1 20x 2/1
CULINAIRO PRO/BASIC Elektro Elektro Elektro Elektro Elektro
do blach Gastronorm 1/1 1/1 2/1 od. 1/1 1/1 2/10d. 1/1
uzytkowa powierzchnia gotowania w m? 0,9 15 3,0 3,0 6,0
ilos¢ potek 6 10 10 20 20

Wyposazenie

"CulinAiro Pro /
CulinAiro basic"

"CulinAiro Pro /
CulinAiro basic"

"CulinAiro Pro /
CulinAiro basic"

"CulinAiro Pro /
CulinAiro basic"

"CulinAiro Pro /
CulinAiro basic"

6 gtéwnych rodzajéw gotowania o/e o/e o/e o/ o/e
program regeneracyjny o/e o/e o/e o/e oo
parowanie 100 °C bez ci$nienia ofe o/v o/e /e o/e
gotowanie niskotemperaturowe o/e /e o/ o/e o/e
gotowanie DELTA-T o/ o/ o/ o/ o/
automatyczne sterowanie wilgotnoscia, o/e o/e o/e o/e /e
nastawianie wilgotnosci krokami co 1% o/ o/ o/ o/ o/
osuszanie komory gotowania o/e o/e o/e o/e /e
funkcja pamieci o/ o/ o/ o/ o/
timer potkek do regeneracji o/ o/ o/ o/ o/
funkcja CoolDown /e /e o/e /e o/
wskaznik czasu rzeczywistego °/-- °/-- °/-- o/ °/--
aittt;r;:é)é%zna funkcja podgrzewania o o o - .- o
automatyczny wybor czasu startu o/ -- °/-- °/-- o/ °/--
komunikat diagnozy serwisowej o/e o/e /e o/ o/
poprzeczna potka o/ o/e o/e /e o/
jednopunktowa sonda temperatury rdzenia o/e o/e o/e o/e o/e
wielopunktowa sonda temperatury rdzenia of-- of-- o/f-- of-- of--
sonda temperatury rdzenia sous-vide o/o o/o o/o ofo o/o
system czyszczacy e/0 e/0 o/0 /0 e/0
HCPC (Dokumentacja proceséw gotowania) o /- o/ o/ o/ o/
100 miejsc pamigci o/ o/ o/ o/ o/
10 automatycznych faz gotowania °/-- o/ o/ o/ o/--
stelaze do wieszania o/ o/e o/ o/e /e
stelaz kratowy o/o o/o o/o o/o o/o
wozek stelaza kratowego ofo ofo ofo ofo ofo
stelaze do zawieszania do blach Euronorm olo oo e o/o e
(60x40 cm)

podstawa z/bez pétek ofo o/o o/o o/o o/o
reczny natrysk do czyszczenia komory /o0 /0 /0 /0 /0
Bezngpic?c?owe styki do optymalizacji oo oo ol ol ol
wydajnosci

zgodne z normg CE /e /e o/e o/e /e

« standard o opcjonalnie

-- niedostepne
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MODELE CulinAiro Pro CulinAiro Pro CulinAiro Pro CulinAiro Pro CulinAiro Pro
0611/ 1011/ 1021/ 2011/ 2021/
CulinAiro basic | CulinAiro basic | CulinAiro basic | CulinAiro basic | CulinAiro basic
0611 1011 1021 2011 2021
Pojemnosc¢ 6 x GN 1/1 10xGN 1/1 10 x GN 2/1 20 x GN 1/1 20 x GN 2/1
20xGN 1/1 40 x GN 1/1
Odstep szyn 67 mm 67 mm 67 mm 67 mm 67 mm
Szeroko$é 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm
Glebokos¢ 890 mm 890 mm 1.170 mm 895 mm 1.170 mm
Wysokos$¢ (z/bez nézek) 675/ 635 mm 935/895 mm 935/895 mm 1.790 mm 1.790 mm
Waga netto 102 kg 140 kg 180 kg 220 kg 280 kg
Przytacze zimnej wody R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4"
Cisnienie wody 2-10 bar 2-10 bar 2-10 bar 2-10 bar 2-10 bar
Zalecana twardo$¢ wody 0-3° dH 0-3° dH 0-3° dH 0-3° dH 0-3° dH
Odptyw wody R1" R1" R1" R1" R1"
Doprowadzenia kabla elektr. M 32 M 32 M 32 M 32 M 32
Napiecie 400/50/3/N/PE | 400/50/3/N/PE | 400/50/3/N/PE | 400/50/3/N/PE | 400/50/3/N/PE
Pobér pradu 14 A 27A 36 A 53 A 70A
Ogolna warto$¢ 9,5 kw 18,5 kw 24,5 kW 36,5 kW 48,5 kW
przytaczeniowa
Przytacze wyréwnania M5 M5 M5 M5 M5
potencjatu
Rodzaj ochrony przed wodg IPx4/1P24 IPx4/1P24 IPx4/1P24 IPx4/1P24 IPx4/1P24
rozpryskowg
Emisja dzwieku 55 dB(A) 55 dB(A) 55 dB(A) 55 dB(A) 55 dB(A)
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CulinAiro Pro 0611 /
CulinAiro basic 0611

CulinAiro Pro 1011 /
CulinAiro basic 1011

CulinAiro Pro 1021 /
CulinAiro basic 1021

6T

CulinAiro Pro 2011 /
CulinAiro basic 2011

G6GT

68LT

6T

CulinAiro Pro 2021 /
CulinAiro basic 2021
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DOSKONALY WYNIK GOTOWANIA DLA WSZYSTKICH POTRZEB

Seria piecow konwekcyjno-parowych CulinAiro firmy HOBART oferuje odpowiedni mo-
del dla kazdego zastosowania.

Najlepsze wyniki gotowania, najprostsza obstuga i najwyzsze bezpieczenstwo
potaczone z najwiekszg wszechstronnoscia.

Dla wszystkich potrzeb seria oferuje odpowiedni model: wersje podstawowag lub rozsz-
erzone wyposazenie linii ,PRO" w wielkosciach od 6 x 1/1 do 20 x 2/1.

=
S
3
o>

CulinAiro 6 x 1/1 CulinAiro 2 x 6 x 1/1 CulinAiro 10 x 1/1




UTYLIZACJA ODPADOW SERWIS

30-864 Krakow
ul. Korepty 13 s
tel. +48 513 143 762
fax +48 12 350 45 20

s I G I Se—mail: biuro@sigis.pl

international brands distribution INAAAAAAYANESH EC RIS TN o] I

ZMYWANIE NACZYN GOTOWANIE

EFEKTYWNY — NIEZAWODNY — INNOWACYJINY

Informacje podane w tym prospekcie odnoszg sie dom stanu danych z 05/2009. Zastrzegamy sobie prawo do zmian w zakresie modyfikacji technicznej i wzornictwa.

PR-0509-661-K-pl
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